MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE - BERRIC
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Semaine du

lundi

2 fevrier 2026

mardi

au

jeudi

6 février 2026

vendredi

Hors d'ceuvres

Crépe jambon
emmental lardon fumé

Taboulé nature

Céleri rémoulade
fromage blanc

Salade composée

Viande / Poisson / CEufs

Boulettes de volaille

Tortilla de pommes de
terre (AV)

Réti de porc (VF)

Filet de limande (MSC)
sauce beurre blanc

Légumes

Haricots verts (AB)

Salade verte

Riz cantonais (AB)

Patate douce rétie au
four (Berric)

Produits laitiers

Yaourt vanille (AB)

Alternative Végétale

au lait de coco (AV)

Desserts Fruis frais (AB) Fruits frais (AB) Glace 3 chocolats
Semaine du 9 février 2026 au 13 fevrier 2026
lundi mardi jeudi vendredi
Hors d'ceuvres \(,:iﬁ;\ilgiftéma]'s Salade verte, fromage |Betteraves vinaigrette |Pomolos
LLLLEHC Tagliatelles Colin pané (MSC) Wok de legumes curry Wings de poulet

Poélée de carottes au

Pommes de terre

PECHE
DURABLE

MSC
www.msc.org/fr

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Pour la Terre, les animaux
et les hommes

l’alfernative veget a\:

Légumes Sauce carbonara : Semoule : .

jus rissolées
Produits laitiers Liégois chocolat
Desserts Fruits frais (AB) Gaufre Far breton

Produits locaux - La Ferme du
Verger et Julien Toublant

Une tracabilité des produits allergenes est assurée et peut étre consultée auprés du responsable du restaurant scolaire.




