
Semaine du 11 mars 2024 au 15 mars 2024

lundi mardi jeudi vendredi

Hors d'œuvres
Tresse feuilletée 

emmental
Salade coleslaw Taboulé nature 

Salade de tomate maïs 

vinaigrette

Viande / Poisson / Œufs Sauté de dinde (VF) Lasagne au saumon
Aiguillettes de blé 

pané (AV)
Boulette d'agneau

Légumes Petits pois au jus Salade verte (AB)
Poêlée de carottes 

(AB)
Semoule

Produits laitiers Flan vanille caramel Yaourt aromatisé (AB)

Desserts Fruits frais (AB)
Petit fourré au 

chocolat

Semaine du 18 mars 2024 au 22 mars 2024

lundi mardi jeudi vendredi

Hors d'œuvres Radis beurre
Salade verte dés de 

fromage (AB)

Terrine de campagne 

(VF)
Crêpe emmental 

Viande / Poisson / Œufs 

Alternative Végétale

Colin alaska pané 

(MSC)

Boulettes de tomate 

basilic (AV)
Sauté de porc (BZH) Filet de poulet (VF)

Légumes Pommes vapeur Poêlée de haricots verts Riz (AB) Poêlée de légumes

Produits laitiers Fromage blanc sucré

Desserts Fruits frais (AB) Gâteau au chocolat Fruits frais (AB)

Semaine du 25 mars 2024 au 29 mars 2024

lundi mardi jeudi vendredi

Hors d'œuvres
Céleri rémoulade 

fromage blanc
Tarte aux trois fromages

Salade betteraves 

vinaigrette
Concombre à la crème

Viande / Poisson / Œufs 

Alternative Végétale

Palette de porc à la 

diable
Cordon bleu (VF)

Gratin de penne 

rigate (AV)
Nuggets de poisson 

Légumes Coquillettes Légumes rôtis Salade verte (AB) Poêlée de ratatouille

Produits laitiers Crème vanille (AB) Mousse au chocolat

Desserts Fruits frais (AB) Glace

semaine du 2 avril 2024 au 5 avril 2024

lundi mardi jeudi vendredi

Hors d'œuvres Lundi de Pâques Pomolos Feuilleté au fromage
Salade pomme de terre, 

thon, maïs vinaigrette

Viande / Poisson / Œufs 

Alternative Végétale
Chipolata (VF) Rôti de dinde au jus Lasagnes ricotta (AV)

Légumes Blé (AB) Gratin de légumes Salade verte (AB)

Produits laitiers Yaourt aromatisé (AB) Fromage (AB)

Desserts Fruits frais (AB) Crème dessert caramel

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE - BERRIC

Produits locaux - La Ferme du 

Verger et Julien Toublant

Une traçabilité des produits allergènes est assurée et peut être consultée auprès du responsable du restaurant scolaire.


