
Semaine du 2 mai 2023 au 5 mai 2023

lundi mardi jeudi vendredi

Hors d'œuvres Feuilletés au fromage
Salade de crudités et 

dés de fromage

Tartare de concombre à 

la menthe (AV)

Viande / Poisson / Œufs Colin MSC Boulettes de veau 
Lasagnes aux légumes 

grillés

Légumes Gratin de chou fleur (AB) Petits pois carottes Salade verte

Produits laitiers Crème vanille (AB)

Desserts Mousse au chocolat Fruits frais (AB)

Semaine du 9 mai 2023 au 12 mai 2023

lundi mardi jeudi vendredi

Hors d'œuvres
Carottes rapées 

vinaigrette
Taboulé nature (AV) Mini pizza fromage

Viande / Poisson / Œufs 

Alternative Végétale
Rôti de porc Omelette Steak haché (VF) 

Légumes Riz (AB) Haricots verts Frites au four

Produits laitiers Fromage (AB) Yaourt sucré (AB)

Desserts
Salade de fruits 

exotiques
Cake marbré

Semaine du 15 mai 2023 au 16 mai 2023

lundi mardi jeudi vendredi

Hors d'œuvres
Tartare de tomates 

(fraiches)

Salade verte et dés de 

fromage

Viande / Poisson / Œufs 

Alternative Végétale
Filet de poulet (VF) Paupiettes de veau 

Légumes Pâtes Poêlée bretonne

Produits laitiers Crème chocolat (AB)

Desserts Fruits frais (AB)

semaine du 22 mai 2023 au 26 mai 2023

lundi mardi jeudi vendredi

Hors d'œuvres Crêpe au fromage Salade thon maïs Melon Piémontaise nature (AV)

Viande / Poisson / Œufs 

Alternative Végétale
Dos de colin MSC Filet mignon de porc Rôti de dinde Croque veggie fromage

Légumes Brocolis
Poêlée de pommes de 

terre (Berric) 
Poêlée de courgettes Blé

Produits laitiers Yaourt aromatisé (AB) Fromage blanc sucré

Desserts Crème caramel Fruits frais (AB)

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE - BERRIC

Produits locaux - La Ferme du 

Verger et Julien Toublant

Une traçabilité des produits allergènes est assurée et peut être consultée auprès de la responsable du restaurant scolaire.


